
Wir feiern 
ein funkelndes 

Fest zum 
Jahreswechsel.

Essen. Feiern. Pures Leben.

Jetzt
reservieren!

3-Gang-Wahlmenü € 83,00
3-Gang-Menü Vegan € 71,00

inkl.1 Glas Bio-Perlage Stiegl- Gut Wildshut zum Empfang

19:00 Uhr Menübeginn

Ab 21:30 Uhr Live DJ und Überraschungsact

00:00 Uhr Feuerwerk zum Jahreswechsel

02:00 Uhr Sperrstunde



Lachs küsst 
Mango 

Tatar vom norwegischen 
Lachs serviert auf 

geröstetem Sauerteigbrot 
mit pikanter Guacamole, 

Mango-Tatar und frischem 
Koriander

(A,D)

Filet & 
Flamme 

Filet vom österreichischen 
Rind Auf cremigem 

Kartoffelgratin, begleitet 
von mediterranem Grill-

gemüse und aromatischer 
Trüffelbutter 

(A,G,D)

Süße Rollen mit 
Charakter

Warme Palatschinken 
Gefüllt mit Vanilleeis, 

serviert mit einem fruchtigen 
Orangen-Chutney

(A,C,G)

Waldgold im 
Glas 

Cremige Maronensuppe 
verfeinert mit winterlichen 
Gewürzen und knusprigen 

Croutons
(A,F)

Zitrus 
trifft See 

Gebratenes Zanderfilet 
auf hausgemachten 
Tagliatelle mit feiner 

Zitronensauce und knusprig 
frittierten Kapern

(A,C,D,G)

Knödel küsst 
Krokant 

Nougatknödel auf Vanille-
sauce mit knusprigem 
Haselnusskrokant und 

einem Hauch Zimt
(A,C,G.H)

Wald trifft
Würze 

Rucola-Salat mit Parmesan-
Chips begleitet von 
gebratenen Kräuter-
saitlingen und einem 

Hauch Zitronenöl
(G,M)

Wellington im 
Waldgewand 

Steinpilz-Linsen-Wellington 
in Blätterteig gebacken, 
serviert mit glasiertem 

Gemüse und einer inten-
siven Portweinsauce

(A,D)

Tropenflirt im 
Winterparadies 

Exotisches Mango-Sorbet 
mit luftiger Kokosmousse 

und frischer Minze
(F,H)

A Glutenhaltiges Getreide | B Krebstiere | C Eier | D Fische | E Erdnüsse | F Soja | G Milch
H Schalenfrüchte | L Sellerie | M Senf | N Sesam | O Schwefeldioxid | P Lupinen | R Weichtiere

3-Gang-Wahlmenü € 83,00
3-Gang-Menü Vegan € 71,00

inkl.1 Glas Bio-Perlage  Stiegl- Gut Wildshut zum Empfang

Kinder dürfen gerne aus der aktuellen Kinderkarte wählen. 

Menübeginn spätestens 19:30 Uhr 
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Dessert
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